
AGGIORNATO AL 30 SETTEMBRE 2020 
 
 
 
 
 

 

Leggerissime Fritture 
GRAN FRITTO MISTO DI PESCE E VERDURE CALAMARI, GAMBERI, SEPPIE, CANESTRELLI E BACCALÀ. CON POLENTA MORBIDA DA FARINA MACINATA A PIETRA € 13,50 
CALAMARI E GAMBERI FRITTI CON VERDURE E POLENTA MORBIDA DA FARINA MACINATA A PIETRA € 12,00 
CALAMARI FRITTI E VERDURE CON POLENTA MORBIDA DA FARINA MACINATA A PIETRA € 11,00 
GAMBERI FRITTI E VERDURE CON POLENTA MORBIDA DA FARINA MACINATA A PIETRA € 13,00 
SCAMPI FRITTI E VERDURE CON POLENTA MORBIDA DA FARINA MACINATA A PIETRA € 17,00 
BACCALÀ FRITTO E VERDURE CON POLENTA MORBIDA MACINATA A PIETRA € 9,50 
SARDE FRITTE E VERDURE…RICCHE DI OMEGA 3!  CON POLENTA MORBIDA MACINATA A PIETRA € 6,50 
PATATE FRITTE QUELLE CON LA BUCCIA! € 3,00 
LA NOSTRA POLENTA FRITTA € 4,00 
VERDURE FRITTE CAROTE E ZUCCHINE € 4,00 
ZUCCA FRITTA SPECIALITÀ DI STAGIONE € 4,00 
PORCINI FRITTI SPECIALITÀ DI STAGIONE € 6,00 

	
  BEVANDA CONSIGLIATA CON LE NOSTRE FRITTURE: “GUIDO INDIGENO” – VINO BIANCO FRIZZANTE COL FONDO 

 
 

 



La nostra gastronomia 
PUOI CONSUMARLA ANCHE FINO AD UNA SETTIMANA DOPO L’ACQUISTO: IDEALE PER UNA LEGGERA PAUSA PRANZO O PER UNA CENA AL VOLO! 

 

 

  

 

BACCALÀ MANTECAT0 CON 1,50€ IN PIÙ PUOI AVERE UN PACCHETTO DI FOGLIE FIGULÌ! € 6,00 
BACCALÀ MANTECATO ALLE ACCIUGHE CON 1,50€ IN PIÙ PUOI AVERE UN PACCHETTO DI FOGLIE FIGULÌ! € 7,00 
BACCALÀ ALLA VICENTINA  € 9,50 
COZZE ALLA MARINARA IN ROSSO € 7,00 
GAMBERI “IN SAOR” € 9,50 
INSALATA DI MARE € 9,00 
INSALATA DI PIOVRA E PATATE € 9,50 
INSALATA DI RISO, PESCE E VERDURE € 7,50 
PAELLA DI PESCE  € 8,00 
SARDE “IN SAOR” € 8,00 
SEPPIE IN UMIDO  € 9,50 
SUGO ALLO SCOGLIO Q.TÀ PER 2 PORZIONI DI PASTA € 9,00 

  



Per i più piccolini… 

Dessert fatti da noi 

Prodotti 
 

Bevande 

 

Si prega di comunicare al personale in caso di eventuali intolleranze e/o allergie e di fornire tutte le indicazioni in merito. 

NONNA PAPERA COTOLETTA DI POLLO ALLEVATO A TERRA SUL MONTELLO E PATATINE FRITTE € 7,50 
PAPERINO FRITTURA DI CALAMARI E PATATINE FRITTE   € 7,50 

TIRAMISÙ (PER UNA MAGGIORE SICUREZZA UTILIZZIAMO SOLAMENTE UOVA PASTORIZZATE) € 3,50 
PANNA COTTA AI FRUTTI DI BOSCO € 3,50 

CHIEDI AL PERSONALE LA DISPONIBILITÀ DI DESSERT ADATTI ALLE PERSONE INTOLLERANTI AL GLUTINE!  

FIGULÌ “FOGLIE DI VISNADELLO” SOTTILI E LEGGERISSIME FOGLIE DI PANE ARTIGIANALI E BIOLOGICHE DA FARINE DI FILIERA  € 3,00 

FIGULÌ “MEZZE TELE” CROSTINO ARTIGIANALE E BIOLOGICO DA FARINE DI FILIERA. IDEALE IN ABBINAMENTO AI SPALMABILI LE PAPERE € 3,50 

FIGULÌ “MAIS CORN” NATURALMENTE SENZA GLUTINE. RICORDA LA CROCCANTEZZA DELLE CROSTE DI POLENTA € 4,00 

“GUIDO INDIGENO” - VINO BIANCO FRIZZANTE COL FONDO A FERMENTAZIONE NATURALE  
                     GUIA DI VALDOBBIADENE – 10,5% VOL –  75 CL 

€    9,00 

RÉBASSORÈ - PROSECCO DOC TREVISO FRIZZANTE BRUT  
                     GUIA DI VALDOBBIADENE – 11% VOL – 75 CL 

€    9,00 

“FÉRMETE BIANCO” - PINOT GRIGIO  
                     SPRESIANO – 12% VOL – 75 CL 

€    9,00 

“FÉRMETE ROSSO” - CABERNET FRANC  
                     SPRESIANO – 12% VOL – 75 CL 

€    9,00 

BIRRA CIMA ARTIGIANALE SECONDO POSTO BIRRA DELL’ANNO 2020, CATEGORIA 2 €    3,00 
MOLECOLA BEVANDA ANALCOLICA AL GUSTO COLA ITALIANA €    2,50 
MOLECOLA BABY SENZA CAFFEINA BEVANDA ANALCOLICA AL GUSTO COLA ITALIANA €    2,50 


