
ACQUA,  CAFFÈ E  COPERTO 

A PERSONA6 0 €

Menù di PasquaMenù di Pasqua
A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

BRISÈ AL MANTECATO DI  BACCALÀ E PUNTARELLE ALL ’AGRO

CALICE DI  BENVENUTO CON FRESCHE BOLLICINE

PIOVRA E SEPPIOLINE AL VAPORE 
con jul ienne di  asparagi  verdi  marinat i  e mimosa d’uovo

CAPASANTA SCOTTATA
con crema di  “schiopett i ”  e pancetta croccante

B I S  D I  A N T I P A S T I

P R I M O  P I A T T O

CANNELLONI  ALLE ERBETTE DI  PRIMAVERA 
con battuta di  gamberi  e mazzancol le

S E C O N D O  P I A T T O

FRITTURINA DELICATA DI  CALAMARI  E  GAMBERI
con asparagi  dorat i ,  polent ina morbida e patate croccanti

D E S S E R T
COLOMBA ARTIGIANALE 

con gelato al la vanigl ia del  madagascar

DOMENICA 20 APRILE dal le ore 12 .30
RISTORANTI  -  L E  P A P E R E  A L  L A G O  e  L E  P A P E R E  I N  B A R C H E S S A

AL DI  SOTTO DEI  12  ANNI ,  MENÙ BAMBINI  A € 20 
ANTIPASTO (BRISÈ ALLA CASATELLA DOP); SECONDO PIATTO (NUGGETS DI POLLO E PATATE FRITTE); 

DESSERT (GELATO ALLA VANIGLIA DEL MADAGASCAR CON CIOCCOLATO FUSO) - BIBITA A SCELTA, ACQUA E COPERTO

Disponibi l i  su r ichiesta anche proposte a base carne e vegetar iane


