
P R A N Z O  D I  N ATA L E  -  C E N A  D I  S A N  S I LV E S T R O

Menù di pesceMenù di pesce
BOCCONCINO CON ZUCCA E ROBIOLA con porro croccante e liquirizia

CALICE DI BENVENUTO Franciacorta metodo classico

APERITIVO DI BENVENUTO

MORBIDA POLENTINA GIALLA CON IL NOSTRO BACCALÀ MANTECATO e polvere di cappero

RADICCHIETTO DI CAMPO, FINOCCHIO CON SALMONE MARINATO e salsa yogurt all'aneto

ANTIPASTO

SFORNATO AL FIORE D'INVERNO con guazzetto al coltello di sogliola e spigola

PRIMO PIATTO

FRITTURINA DI CALAMARI E GAMBERI, accompagnata da carciofi croccanti e morbida polenta bianca

SECONDO PIATTO

PANETTONE VERONESE ARTIGIANALE con classica crema al mascarpone e lamponi

DESSERT

PRANZO NATALE 70€ a persona

CENA S.SILVESTRO 80€ a persona - incluso brindisi di Mezzanotte, cotechino e lenticchie

LE PAPERE AL LAGO (Treviso) LE PAPERE IN BARCHESSA (Casale sul Sile, TV) LE PAPERE IN COLLINA (Susegana, TV) • •

Disponibile su richiesta anche proposte a base di carne, vegetariane e menù bimbi

RISTORANTI


